Chateau Thuillac

Cotes de Bourg

Un vin doté d'une belle couleur, souple avec des aromes de fruits rouges.
Bonne présence des tanins, prometteurs d'un bon vieillissement.
A déguster sur viandes rouges, petits gibiers et fromages.

SITUATION GEOGRAPHIQUE : A Samonac, sur la commune de

Teuillac.

SURFACE EXPLOITEE : 7,5 hectares.

NATURE DU SOL : Argilo-graveleux.

ENCEPAGEMENT DU VIGNOBLE : 70 % Merlot, 30 % Cabernet

sauvignon.

VENDANGES : Traditionnelles a la main.

VINIFICATION : Traditionnelle en cuves ciments et inox ouvertes a

remontage des moUts quotidien. Controle des températures.
ELEVAGE : En rotation cuves inox et barriques, pour un quart de
la production. Mise en bouteilles entre 12 et 15 mois apres la

récolte.

PRODUCTION ANNUELLE : Environ 45 000 bouteilles
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