
 

 

Château Poujeaux 

Moulis Cru Bourgeois 

 

 
 

Un vin puissant, généreux et élégant avec de copieux arômes de fruits 

 nuancés de notes épicées et des tannins soyeux 

SITUATION GÉOGRAPHIQUE : Situé au cœur du Haut-Médoc 

entre les appellations Margaux et St Julien 

 

SURFACE EXPLOITEE : 60 hectares 

 

NATURE DU SOL : Graves garonnaises 

 

ENCÉPAGEMENT DU VIGNOBLE : 50 % Cabernet Sauvignon, 40 

% Merlot, 5 % Petit Verdot, 5% Cabernet Franc 

 

VENDANGES : Vendanges manuelles  avec tri à la vigne et au 

chai.  

 

VINIFICATION : Strict sélection de la vendange. Vinification 

traditionnelle en cuves béton et acier thermo régulées avec 

longue macération de 20 à 25 jours selon les millésimes. 

 

ELEVAGE : Pendant  12 mois, en barriques chêne renouvelées 

par moitié tous les ans. 


