Chateau Haut Mayne

Sauternes

Un vin mur, plein et soyeux aux aromes de fruits confits et une grande finesse
qui le classe parmi les meilleurs crus de Barsac et Sauternes.
A servir a 10° sur des foies gras, du Roquefort ou en apéritif.

SITUATION GEOGRAPHIQUE : Sur les hauteurs de Preignac, a
c6té du village de Sauternes et du Chateau Bastor Lamontagne et

a 3-4 km de Yquem et Lafaurie Peyraguey.

SUPERFICIE : 13,52 hectares

NATURE DU SOL : Plus argileux que calcaire.

ENCEPAGEMENT DU VIGNOBLE : 96 % Semillon, 4 % Sauvignon

VENDANGES : Vendanges manuelles.
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VINIFICATION : Eraflage total. Vinification traditionnelle en y/;m_/-.__.x%/w/
, , o SAUTERNES
cuves ciments et barriques. Longue macération. Npaiion Suunines Canvibs ‘

HSEEN DOUITEILLE AU ©
J“ v Ve 00 b i - B

ELEVAGE : La récolte entiére vieillit durant 12 a 18 mois en flts e |

de chéne renouvelés par quart chaque année.
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